
RESTAURANT



Klassisk Italiensk Lasagne 136,-
Klassisk lasagne med bolognese og bechamelsauce.

Ravioli al Tartufo 148,-
Ravioli fyldt med Ricotta og spinat vendt i smør og
svampe samt trøffelsauce.

Penne al Pollo 138,-
Penne tilberedt med kylling i tomat flødesauce.

Linguine Vongole 132,-
Linguine tilberedt med løg og hvidlød samt
hjertemuslinger dampet i hvidvin

Spaghetti Prosciutto 125,-
Spaghetti med champignon og skinke i flødesauce.

Spaghetti Bolognese 130,-
Spaghetti tilberedt med kødsauce

PASTARETTER SERVERES MED FRISKBAGT BRØD OG PARMESAN OST

GLUTENFRI PASTA + 15 KR.

BØRN

60,-

60,-

60,-
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 Å
RPizza Bambino

Pepperoni, ananas

Pizza Bambina
Skinke, pølser

Spaghetti bolognese
Spaghetti tilberedt med kødsauce

DEN SØDE TAND

FORRET 

MENU
Antipasto Misto 

Cæsarsalat

Caprese Salat

Focaccia al Formaggio

99 / 159,-

135,-

109,-

79,-

Tiramisu 60,-
Klassisk Italiensk dessert med mascarpone, kaffe og kakao

Udvalg af kokkens foretrukne Italienske charcuteri, oste
og andre delikatesser.

( 1 pers / 2 person )

PASTA 

Créme Catalana 

Chokoladefondant

Torta di gelato al pistacchio e noci 

75,-

75,-

70,-
Lun chokoladekage med blødende hjerte serveret med is og friske bær

Silkeblød creme med et strejf af kanel og sprød
sukkerskorpe (spanske pendant til crème brûlée )

Italiensk spumone med pistacie og nødder – anrettet på
en bund af karamel og sprødt småkagecrunch 

Romainesalat med hjemmelavet Cæsardressing samt sprød
kylling, croutoner og parmesan.

Frisk bøffelmozzarella med tomat, basilikum og jomfru olivenolie.

Gamberetti all ’aglio

Carpaccio af Bresaola

109,-

99,–

Grønlandske rejer gratineret med ost, hvidløgssmør og hvidvin

Bresaola carpaccio med sprød salat, syltede bøghatte, ristet
nødder og olie vinaigrette samt revet parmesan

Dessert pizza 140,-
Pistacie creme med skumfiduser toppet med friske bær (god til deling )

Fladbrød med ost, hvidløg, rosmarin, salt og peber. Toppes
med rå løg og pesto

HOVEDRET

BURGER 

JA TAK Burger 141,-
200 g hakket oksekød, ostesovs, hjemmelavet
tomatkompot, syltede rødløg, frisk salat.

Bearnaise Burger 149,-
200 g hakket oksekød, hjemmelavet tomatkompot, frisk
salat, bacon og bearnaisesauce.

Italiensk Burger 141,-
200 g hakket oksekød, mozzarella, frisk tomat og rucola,
crispy parmesan, hjemmerørt pestomayo.

Veggie Burger 142,-
Beyond Meat bøf, cheddarost, kålmix med vinaigrette og guacamole.

(kan laves vegansk + 10 kr.)

Maltes kylling burger 137,-
Marineret kylling filet, cheddarost, kålmix med
vinaigrette og hjemmelavet guacamole Ribeye skåret af højreb fra kødkvæg, ovnbagte grøntsager og

Madagaskar pebersauce tilsat cognac

Bøf Bearnaise 265 / 375,-200g / 400g

Dagens fisk 249,-
Serveret i Saffronsauce, selleripure, grønt og små ovnbagte kartofler

Unghane 199,- 
Grillet marineret unghane serveret med grillet grøntsager og
basilikumspesto samt små ovnbagte kartofler serveret med rødvinssauce

Ribeye skåret af højreb fra kødkvæg, pommes fritter
serveret med JA TAK’s sauce béarnaise.

Bøf al Pepe 279,- 

ALLE BURGER SERVERES MED GIGANT FRITTER SAMT CHILLIMAYO

GLUTENFRI BURGER BOLLER + 15 KR.

Lidt ekstra til hovedretten
Sauce 30,-
Pommes fritter 30,-
Salat eller grønt 30,-
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P I Z Z A

JA
 TAK SPISEHUS–  P I Z Z A  –

De traditionelle pizzaer laves med
BØFFELMOZARELLA som har meget mere
smag end alm. mozzarella og toppes med

olivenolie samt frisk basilikum

100. Margherita
Tomatsauce, bøffelmozzarella

89,–
1. Margherita
Tomatsauce, ost

Med tomatsauce, ost og oregano
Glutenfri pizza + 25 kr.

65,–

2. Honolulu (evt. indbagt)
Skinke, ananas, rejer

83,–

3. Capricciosa (evt. indbagt)
Skinke, champignon

78,–

4 Quattro stagioni
Skinke, champignon, artiskokhjerter, rejer

83,–

5 JA TAK Royal
Skinke, champignon, pepperoni, pølser,
bacon, oksefilet, gorgonzola

95,–

6. JA TAK Speciel
Champignon, løg, peberfrugt, skinke,
pepperoni, oksekød, pølser

95,–

7. Anti Italiensk (evt. indbagt)
Spaghetti, kødsauce, pepperoni, ananas

88,–

8. Vegetar 
Champignon, løg, peberfrugt, artiskokhjerter, oliven

78,–( evt vegansk ost +5kr)

9. Kylling Karry
Karry kylling, champignon, ananas

83,–

10. Kylling BBQ
BBQ kylling, løg bacon

88,–

11. Pepperoni
Pepperoni, champignon, ananas

88,–

12. Mafiosa
Pepperoni, løg, peberfrugt, oliven

88,–

13. Filetto
Oksefilet, gorgonzola

93,–

14. Don Pedro
Oksekød, pepperoni, peberfrugt

84,–

15. Vesuvio
Oksekød, skinke, løg

84,–

101. Quattro Formaggi
Fire forskellige oste ( oste kan variere-)

124,–

102. Prosciutto funghi
Bøffelmozzarella, skinke, champignon

119,–

103. Capricciosa
Bøffelmozzarella, skinke, champignon, artiskokhjerter

124,–

104 Quattro stagioni
Bøffelmozzarella, skinke, champignon, artiskokhjerter, rejer

125,–

105 Parma
Bøffelmozzarella, parmaskinke, rucola, parmesanost

129,–

106. Campania
Bøffelmozzarella, salami spianata, salsicce, gorgonzola

129,–

107. Romana
Bøffelmozzarella, salsicce, grillede grøntsager, tomater,
rucola, parmesanost

139,–

108. Vegetar ( evt vegansk ost +5kr)
Bøffelmozzarella, champignon, løg, grillede grøntsager,
oliven

124,–

H U S E T S  P I Z Z A

109. Arrabbiata
Bøffelmozzarella, ventricina (spicy salami), løg, grønne
asparges, pesto

125,–

110. Bresaola
Bøffelmozzarella, bresaola, rucola, parmesanost

129,–

111. Siciliana
Bøffelmozzarella, ventricina (spicy salami), grillet aubergine,
parmesanost

125,–

112. Napoli
Bøffelmozzarella, Anjoser, kapers

119,–

( uden tomatsauce )113. Bianco
Bøffelmozzarella, Kartoffler, salsicce, løg, trøffel olie

132,–

( uden tomatsauce )114. Antico
Ventricina, ost, frisk bøffelmozarella, rucola, soltørrede tomater

142,–

Nyhed


